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LIVSMEDELSTILLVERKARE
BEHOVER VETA OM DE

NYA REGLERNA FOR LISTERIA

Fran och med den 1juli 2026 dndras reglerna - och darmed dven graden av kontroll.

Med EU-forordning 2024/2895 blir kraven pa listeria i fardigmat betydligt strangare,
och fokus flyttas fran produkttestning till hela produktionsmiljon. Ett enda positivt
resultat kan hota marknadstilltradet, varumarkets rykte och verksamhetens kontinuitet.

Ar din anldggning redo att uppfylla den nya standarden "franvarande i 25 g” under hela
hallbarhetstiden?

| denna broschyr beskriver vi vad som forandras - och hur man kan ligga steget fore risken.
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EU-forordning 2024/2895: Vad livsmedelsproducenter

behdver veta om de nya Listeria-reglerna

Fran och med den 1 juli 2026 kommer EU-forordning 2024 /2895
att infora strangare kontroller av Listeria monocytogenes i
fardigmat (RTE).

For livsmedelsproducenter som levererar till EU innebar
detta en betydande fordndring i forvdantningarna pa
livsmedelssakerhet, en forandring som gar utover
laboratorietester och lagger storre vikt vid sjdlva
produktionsmiljon.

Vad fordndras?

Enligt det nuvarande regelverket far fardigmat som framjar tillvaxt av Listeria inte
overstiga 100 kve/g under hela hallbarhetstiden och, i vissa fall, maste vara helt

franvarande i 25 g innan produkten lamnar producentens kontroll.

FRAN JULI 2026 BLIR KRAVEN STRANGARE:
Listeria monocytogenes far inte férekomma i 25 g under hela hallbarhetstiden,
savida inte tillverkaren vetenskapligt kan visa att halterna kommer att ligga under

100 kve/g under hela perioden.

Férordningen utvidgar ocksa ansvaret till hela leveranskedjan, vilket innebar att
efterlevnad inte enbart dr producentens skyldighet.

For foretag som exporterar till eller bedriver verksamhet inom EU kan bristande

efterlevnad leda till produktaterkallelser, boter och forlust av marknadstilltrade.

Livsmedelssdkerhet dr hogsta prioritet.

Varfor fokus pa Listeria?

Listerios utgdr en hogre risk for dldre vuxna, gravida kvinnor, nyfédda och personer
med forsvagat immunférsvar. | takt med att Europas befolkning aldras skarper

tillsynsmyndigheterna kontrollerna for att erbjuda battre skydd for folkhalsan.

DE NYA REGLERNA KOMMER SARSKILT ATT PAVERKA
TILLVERKARE INOM SEKTORER SOM:

» Fardiglagade smdrgasar och sallader » Mejeriprodukter

* Rokt fisk * Kokt kott och paté

» Frysta fardigratter  Farska ravaror

Dessa kategorier ar mer utsatta for risker for miljoféroreningar
efter bearbetning.

Den dolda risken: Produktionsmiljon

Aven om mikrobiologiska tester fortfarande ar avgérande, har manga

aterkommande problem med listeria sitt ursprung i sjdlva byggnaden.

WIKTOR DZIOBA, LIVSMEDELS- OCH DRYCKESSPECIALIST

PA STONHARD, FORKLARAR:

“I manga anldggningar dr aterkommande positiva listeria-resultat kopplade
till byggnadens struktur - sarskilt skadade golv, ineffektiv dranering och
omraden dar vatten kan samlas. Om fukt kan stanna kvar i, bakom eller

under ytorna kan bakterierna éverleva.”

Sémldsa, icke-absorberande golv och val utformad dranering spelar en avgdrande roll for att

minska risken - sarskilt i miljoer med hdg hygienkrav och fardigmat. Som en global ledare inom
hygieniska golvsystem har Stonhard omfattande erfarenhet av att stddja livsmedelsproducenter éver
hela Europa, inklusive manga ars samarbete med ledande globala livsmedels- och dryckesproducenter

och ett aktivt engagemang i EHEDG for att framja bdsta praxis inom hygienisk design.
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En strategisk mojlighet - inte bara
en fraga om regelefterlevnad

EU-forordning 2024/2895 bor inte ses enbart som en regelbdrda.
For manga tillverkare ar det en mojlighet att:

» Granska drivkrafterna for miljorisker

e Stdrka infrastrukturen i RTE-zoner

* Minska sannolikheten for upprepade positiva resultat

» Skydda varumadrkets rykte

» Framtidssdkra tillgangen till EU-marknaden

Fdéretag som behandlar golv, avlopp och vdgganslutningar som en del av sin

livsmedelssdkerhetsstrategi snarare dn enbart som underhallsposter dr bdttre

rustade att hantera langsiktiga risker.

Forberedelser infor juli 2026

Med deadline ndarmar sig ar det nu dags for ledare inom livsmedelssakerhet, driftsteam

och tekniska chefer att utvdrdera sina anldggningar och identifiera potentiella sarbarheter.

SOM DZIOBA SAMMANFATTAR:

“Denna forordning ar en vackarklocka. De mest motstandskraftiga foretagen kommer

att vara de som agerar tidigt - och granskar sina miljéer redan nu for att skydda bade

konsumenterna och sin verksamhet.”

For mer information om hur du forbereder din anlaggning infér EU-férordning
2024/2895, kontakta Stonhards team for livsmedel och drycker for att diskutera

dina specifika behov.
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Stonhard anser att informationen i detta dokument ar sann och korrekt. Stonhard lamnar inga uttryckliga eller underforstadda garantier baserade pa
denna broschyr och tar inget ansvar for féljdskador eller oférutsedda skador vid anvandning av de beskrivna produkterna och systemen, inklusive garantier
om saljbarhet eller [amplighet. Informationen i detta dokument ar endast avsedd for utvardering. ©2026.
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